Juleaften andesteg manual.

Andestegen

Lunes iovnen tildeekket ved 100 grader i 30 minutter. Tag anden ud. Skru ovnen
op pa 200 grader. Nar ovnen har naet sin temperatur, saettes anden ind — ikke
tildeekket, i yderligere 5-7 minutter for at opna sprgdt skind.

Imens anden luner laves brunkartoflerne og redkalen samt lunes i kasserolle.

Brunkartoflerne

Smelt sukkeret ved svag varme pa en pande. Nar sukkeret er jeevnt lysebrunt
tilseettes smgr og de hvide kartofler. Rar jeevnligt i kartoflerne til de har suget
med sukker og smar. Tilseet evt. et par spiseskefulde flade.

Lun radkalen og saucen.

Rigtig god forngjelse og GLADELIG JUL.



